
LES ACOLYTES
Traiteur

BON DE COMMANDE  FAX: 450 454-5014 / 1 877 654-5014

Nom de la compagnie :                                                                                                                                                        

Personne responsable                                                                                                                                                                    

tél. :                                                                                                       poste :                                                                                         

Adresse de livraison :                                                                                                                            Heure de livraison                                                        

Adresse de facturation :                                                                                                                        date de l’événement                                                        

nature de l’événement                                                             nombre d’adultes              nombre d’enfants                       # P.O. :                                                                                    

allergie :   noix       fruits de mer      arachides     autres :                                                                                                                

 couvert jetables        livraison

cOMBOS (P.2)

  LES ACOLYTES  
  CHEF CATHY 
  BRIGITTE 
  BISTRO 

cOMBOS SANTÉ (P.2)

  L’IRIS
  La tulipE
  LE gerbera
  La marguerite

Menu petit déjeuner V.I.P. (P.3)

  muffins assortis  
  scones
  viennoiseries
  Plateau de fruits frais
  plateau de fromages cheddar
  Plateau de fromage fins
  bagel au saumon fumé
  croissants garnis
  yogourts assortis
  jus de fruits
  café

BUFFET FROID : AMUSE BOUCHES (À LA DOUZAINE) (P.3)

  BARQUETTES D’ENDIVES AU SAUMON FUMÉ  
  DATTE FARCIES  
  PANIER AUX CHAMPIGNONS ET MASCARPONE  
  oMELETTES AU SAKÉ  
  BISCOTTES HUMUS ET FINES HERBES 
  BROCHETTES DE TOMATES ET Brie  
  BRUSCHETTA  
  BArquettes à la salade de thon  
  canapé de concombre
  Baluchons aux poires et cheddar
  panier aux champignons et mascarpone  
  huîtres fraîches (en saison) 
  huître fumées
  céviche de pétoncles
  tartare de boeuf
  tartare de saumon
  crevette coco  
  cantaloupe et magret de canard fumé
  prosciutto melon

  boite à lunch (P.3)

  boite à lunch gourmet (P.3)

  boite à lunch santé (P.3)

sandwiches (P.5)     6 pointes     8 pointes

  1/2 pain blanc / 1/2 pain brun   

  1/3 pain brun / 2/3 pain blanc  

  tout pain blanc   

  tout pain brun

  jambon  

  poulet  

  oeuf  

sandwiches  gourmet (P.5)

  wrap à la dinde  
  ciabatta viande fumée 
  croissant jambon brie   
  baguette jambon fromage
  wrap au saumon fumé  
  baguette au poulet grillé 
  croissant aux oeufs 
  baguette au rôti de porc
  ciabatta dinde et fromage  
  croissant au thon  
  pumpernickel tomate, bocconcini et pesto 
  pain multigrain jambon et fromage

salades (P.5)

  salade michelle (pâte, thon, maïs, concombre) 
  verte   
  verte épinard orientale et noix de cajou  
  pâte grecque   
  riz  
  carottes et raisin frais
  choux  
  légumes grillé 
  Couscous
  pomme de terre
  César
  tabouleh
  légumineuses
  légumes froids 
  coquilles et crevettes 
  Quinoa

  crudités et trempettes (P.5)

  foccacia maison  (P.5)   mince

  fromage cheddar et raisin (P.5) 

  fromage fins (3 sortes), noix et baguette (P.5) 

viandes froides assorties (P.5)

  dinde fumée 
  jambon forêt noir
  rôti de boeuf 
  rôti de porc   
  pastrami
  salami sec
  prosciutto

  pâtés de campagne avec baguette ou craquelin (P.5)

antipasto (P.5)

  olives 
  coeur de palmiers
  coeur d’artichauts
  tomates séchées   

  mignardises (P.5)

  plateau de fruits frais (P.5) 

menus chauds (P.5) 

  boulettes italiennes
  boulettes cocktail
  ailes de poulet
  mini quiches
  saucisses et bacon
  mini pizza 

menus funéraire (P.5) 

  option 1
  option 2

 menu du temps des fêtes (P.6)

 menu pour enfant 1 (P.6)

 menu pour enfant 2 (P.6) 

 breuvages (P.6)

  serveur 

  cuisinier	

  réchaud	

  chef 

                                                                                                                                                                                                                      
                                                                                                                                                                                                                                         
                                                                                                                                                                                                  
                                                                                                                                                                                            

T 450 454-1333 / T 1 877 554-1333 / F 450 454-5014 / acolytestraiteur.com

Commentaires :

5% de rabais sur commandes faites 7 jours à l’avance 5% de rabais sur commandes payées dans les 7 jours

  même que la livraison


